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Szanowni Państwo!
Serdecznie zapraszamy na

KONCERT SYLW ESTROWY

W PEWIEN 
PIĘKNY WIECZÓR...

Monika Korybalska 
Katarzyna Oleś-Blacha 

Jarosław Bielecki 
Michał Kutnik

Adam Sobieraj ski 
Adam Szerszeń

Orkiestra • Balet

Tomasz Tokarczyk
dyrygent

* W przerwie koncertu zapraszamy na lampkę 
wina i poczęstunek - mini przekąski słone i słodkie 

oraz kawę, herbatę, wodę mineralną, soki.

* Muzyka taneczna (na Antresoli)
• - po zakończeniu drugiego koncertu.

* Gości, bez rezerwacji miejsc przy stolikach 
zapraszamy do bufetów płatnych w foyer (parter), 

czynnych do ostatniego Gościa.



Ladies and Gentlemen!
We are pleased to invite you to spend 

a night at the Kraków Opera, celebrating

THE NEW YEARS EVE CONCERT

SOME ENCHANTED
- EYENING...

Monika Korybalska 
Katarzyna Oleś-Blacha 

Jarosław Bielecki 
Michał Kutnik 

Adam Sobierajski 
Adam Szerszeń

Orchestra • Ballet
Tomasz Tokarczyk

conductor

* In the interval, guests will be served with a treat 
and a glass of winę. Refreshments will include 

savoury and sweet snacks, as well as coffee, tea, 
minerał water, and juices.

* Dance musie (Mezzanine) 
will be played after the second concert.

* Guests who do not pay for their seat reservation 
may use a buffet (to be paid for in the foyer on the 

ground floor) which will be open until the last Guest.



Ladies and Gentlemen!

On behalf of ARS MODI we kindly inform you that 
J J

you may order a dinner at the Opera's Restaurant. 
The Restaurant opens at 5.00 pm. (including interval).

Meals can be selected from the attached menu. * * ’

OPERATIC NEW YEAR'S EVE MENU
Optionl

• Trout salad with orange and spicy dressing
• Pork chop served with crayfish and chanterelle sauce, 

potato and carrot puree and choice of salads
• Velvety mascarpone mousse with plum confiture

Option 2
• Grilled zucchini with tomatoes, 

mozzarella and thyme and garlic vinaigrette 
• Salmon served with creamy herb sauce, 

roasted potatoes and salad with vinaigrette dressing 
• Chocolate fondant with mascarpone ice cream 

and raspberries

Each set comes with minerał water, coffee, tea, 
and a glass of champagne.

The restaurant is open until last Guest.
Information and bookings: tel. +48 691 777 766 
agiiieszka@arsinodi.pl
Płease, make you r bookings by 23 December 2019.
Price per person: PLN 125 for reservations madę before 11 
November 2019, PLN 150 for reservations madę after that datę.
ARS MODI SP. /. 76 7740 2004 0000 3702 7906 0783 
or at the Kraków Opera's Box Office.
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Name and Surname

Tel. ■■■■■

Time of booking a table

I choose menu: 21

Payment: incash BY BANK IKANSI I R

I

mailto:agiiieszka@arsinodi.pl


Szanowni Państwo! -
W imieniu ARS MODI uprzejmie informujemy, że istnieje 
możliwość zamówienia kolacji w Restauracji Operowej. 

Restauracja czynna od godziny 17.00 
(również w przerwie koncertu). Możliwość wyboru 

menu zgodnie z załączonymi propozycjami.

OPEROWE MENU SYLWESTROWE
Propozycja I

• Sałatka z pstrąga z pomarańczą 
i pikantnym dressingiem 

• Schab w sosie rakowo-kurkowym 
z sakiewką z puree ziemniaczano- marchewkowym 

i bukietem sałat
• Aksamitny mus mascarpone z konfiturą śliwkową

Propozycja II
• Cukinia grillowana z pomidorami i mozzarellą z 

tymiankowo-czosnkowym vinaigrette 
• Łosoś w sosie śmietanowo-ziółowym 

z pieczonymi ziemniaczkami i sałatką z sosem vinegrette 
• Fondant czekoladowy z lodami mascarpone 

i malinami

Do każdego zestawu woda mineralna, 
kawa, herbata oraz lampka szampana.

Restauracja czynna do ostatniego Gościa.
Informacja i rezerwacja: tel. +48 691 777 766;
agnieszka@arsmodi.pl
Rezerwacji kolacji prosimy dokonywać do dnia 23 grudnia 2019. 
Cena kolacji za osobę: 125 PLN przy rezerwacji do dnia 11.11.2019, 
150 PLN przy rezerwacji w późniejszym terminie.
Wpłat za kolacje prosimy dokonywać na konto
ARS MODI SP. J. 76 1140 2004 0000 3 702 7906 0183 
lub w Kasie Opery Krakowskiej.

Imię i Nazwisko

Tel. ■■■i

Godzina rezerwacji stolika

Wybieram menu: 2

Płatność: GOTÓWKĄ PRZELEWEM

mailto:agnieszka@arsmodi.pl
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Opera Krakowska a\
MAŁOPOLSKA

Mecenas Opery Krakowskiej Sponsor Opery Krakowskiej

KRAKÓW 
AIRPORT 
im. Jana Pawła II

Bank Polski

Patroni medialni Opery Krakowskiej

M3
DZIENNIK POLSKI KRAKÓW

OPERA KRAKOWSKA 
ul. Lubicz 48, 31-512 Kraków 

Rezerwacja / Bookings: +48 12 296 62 62 (63) 
www.opera.krakow.pl

http://www.opera.krakow.pl

